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NOTES DE DEGUSTATION

LA PROPRIETE

LA VIGNE ET LE VIN

RECOMPENSES

FICHE IDENTITE

MILLESIME

COULEUR

CEPAGES

APPELLATION

Belle couleur grenat profond.
Nez intense et généreux dominé par le fruit. La bouche est solide bien
fruitée. Les tanins sont bien mûrs  certes encore un peu jeunes mais
prometteurs et seront un bon soutien de vieillissement pour ce joli vin.
A déguster dès maintenant pour les amateurs de vins jeunes. A garder
4-6 ans.

Agriculture raisonnée dans le but de minimiser l’emploi de pesticides et
de fertilisants.
Récolte mécanique à maturité optimale parcelle par parcelle, pour assu-
rer une meilleure qualité et pour permettre la sélection des raisins lors
de la récolte avant leur arrivée à la cave. Égrappage doux avant la macé-
ration.
Fermentation longue de 3 semaines avec contrôle de température.

Médaille d'Or Blaye (C.I.V.) 2016 / Médaille d’Argent Macon 2016

1* Guide Hachette 2017

Propriété située en Dordogne, près de Bergerac sur la commune de
Saint-Aubin de Lanquais. Terroir argilo-calcaire
Le château a appartient à la famille Lavergne depuis plusieurs généra-
tions et a été développé par Christian (l'actuel propriétaire et gestionnai-
re).

CHÂTEAU

TOUR DE GRANGEMONT

39% Cabernet Sauvignon,
46% Merlot
7%  Malbec

BERGERAC

2015

ROUGE


